Ceripps

Osteria

Liebe Gaste,

wir freuen uns, Sie in der “Osteria di Corippo” begriissen zu diirfen.
Unsere Kiiche basiert auf der Tradition der Siidalpen und entwickelt sich taglich
mit den besten Zutaten der Region weiter.

Die folgende Speisekarte spiegelt unseren Wunsch wider, Sie zu lberraschen und
Sie mit einer ekstatischen Erinnerung an Corippo zu verlassen...

Augenblick Menii

Serviert zum Abendessen und als Mittagsessen nur sonntags

Der Respekt vor den Jahreszeiten erfordert eine gewisse Spontaneitadt, die die
Kreativitat nahrt und den Kern des Gerichts hervorhebt. Unser Kiichenchef Jeremy
wird Ihnen dieses Meni vorstellen, das das Beste des Augenblicks widerspiegelt.
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Menii der Saison
Serviert zum Abendessen und als Mittagsessen nur sonntags

Antipasti
Salat der Saison, durch die Vinaigrette des Hauses geehrt 13.—
Ballotine aus Gamse aus unserer Region mit Feigen Chutney und
Americano Wein serviert, Herbst-Mesclun 24 .-
Gemischter Tessiner Aufschnitt, angereichert mit unserem
sliss-sauren Gemiise (200g) 28.—
Primi

Risotto mit wildem Thymian, sautierten Schwarzperlenpilzen und

dazu Scheiben von 48 Monaten Sbrinz 28.—
Hausgemachte Klassische Tortelli aus Hokkaidokiirbis, serviert mit
einer zarten Emulsion aus Beurre Noisette und frittiertem Salbei 28.—
Secondi
Hirsch Tagliata auf Holzkohle gegrilliert, serviert mit unserem
Chimichurri, gebratenem Pak Choi und Siisskartoffelpiiree 45.—
Lachs-Tiradito aus Lostallo mit Leche de tigre al aji amarillo
eine Hommage an die peruanische Nikkei-Kiiche 46.—
Dolci
Duett aus Maracaibo-Grand-Cru-Schokolade serviert mit einer
Kirbiskerndlcreme 15.—
Tortchen mit Weinbergpfirsich von Nonna Felicité und Rosmarincreme,
dazu Fior di Latte-Eis 15.—
Verkostung von Kéasesorten aus unseren Talern und Alpen 18.—
Eiskugel "Dolce Vita", Locarno 4.50
Fior di latte Ricotta und Pistazien Bitterschokolade
“Farina Béna” Zitronensorbet Himbeersorbet

— Wenn Sie Allergien oder Unvertrédglichkeiten haben, teilen Sie uns dies bitte bei Ihrer
Bestellung mit. Unser Personal weist Sie gerne auf eventuelle Allergene in den
Gerichten hin.

— Wildbret: Tessin/CH - Aufschnitt: Tessin/CH - Lachs: CH

— Das Brot wird tédglich von der Béackerei "El Prestin" in Brione Verzasca zubereitet und
gebacken.

— Die Preise sind in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer.
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