Ceripps

Osteria

Cari ospiti,

Siamo felici di accogliervi nell’Osteria di Corippo. La nostra cucina si basa sulla
tradizione del Sud delle Alpi e si evolve quotidianamente utilizzando i migliori
ingredienti della regione.

La nostra carta rispecchia la nostra voglia di stupirvi e lasciarvi un ricordo
estasiante di Corippo..

Menu dell’istante

Servito a cena e la domenica a pranzo

Il rispetto per le stagioni e la filiera corta ci consentono una certa spontaneita. Il
viavai di alcuni prodotti alimenta la nostra creativita. Il nostro chef Jeremy vi
presentera questo menu, che riflette il meglio del momento.
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Carta Stagionale

Servita a cena e la domenica a pranzo

Insalata stagionale accompagnata dalla vinaigrette della casa 13.—

Ballotine di camoscio dei nostri dintorni servita con uno chutney

di fichi al vino americano e misticanza autunnale 24—

Affettato misto Ticinese arricchito dai nostri sottaceti (200g) 28.
Primi

Risotto al timo selavtico con funghi ticinesi perla nera saltati e scaglie

di Sbrinz stagionato 48 mesi 28.—

I classici tortelli di zucca Hokkaido fatti in casa e serviti con

una delicata emulsione al beurre noisette e salvia fritta 28.—
Secondi

Tagliata di cervo alla brace servita con il nostro chimichurri,

pak choi arrostito e purea di patate dolci 45.—

Tiradito di salmone di Lostallo con leche de tigre al aji amarillo,

omaggio alla cucina peruviana Nikkei 46.—

Dolci

Duetto di cioccolato Maracaibo grand cru servito con una crema inglese

aromatizzata all’olio di semi di zucca 15.—

Tortino alle pesche di vigna della nonna Félicité con crema al

rosmarino e gelato fior di latte 15.—-

Degustazione di formaggi provenienti dalle nostre Valli e

dalle nostre Alpi 18.—
Pallina di gelato artigianale “Dolce Vita”, Locarno 4.50
Fior di latte Ricotta e Pistacchio Cioccolato amaro
Farina Béna sorbetto al Limone sorbetto al Lampone

— Per eventuali allergie o intolleranze, si prega gentilmente di segnalarlo al momento
della comanda. Il nostro personale rimane a disposizione per indicare gli allergeni
presenti nei piatti

— Selvaggina: Ticino/CH - Affettato: Ticino/CH - Salmone: CH

— Il pane viene preparato e cotto tutti i giorni dalla panetteria “El Prestin” a Brione
Verzasca

— I prezzi si intendono in Franchi Svizzeri, IVA inclusa
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